MENUPLAN
.~ MONTAG09.11 DIENSTAG10.11 MITTWOCH11.11  DONNERSTAG12.11 FREITAG13.11 SAMSTAG14.11 SONNTAG15.11

+
Woche vom 09.11. - 15.11.2026 @E ?

Gnocchipfanne

Ravioli mit Peperoni,

mit Thymianmayo

Erbsen und Peperoni

mit Feta

Karottensuppe Bouillon mit Fladli Sauerkrautsuppe Bouillon mit Gemiisesuppe Brotsuppe Selleriesuppe
Schnittlauch 9
Xk k kK k *kk kK k *kk k% 3k X%k
Kohlrabisalat Selleriesalat Fenchelsalat mit Orangen Blattsalat mit Kernen Maissalat Karottensalat Blattsalat
Xk k kK k Xk k kK k *kk k% 3k X%k
Wildschweinragout Kalbsbratkugeln Coq au Vin Cordon-Bleu Royal-Rotbarschfilet Kalbsgeschnetzeltes Schweinegeschnetzeltes
an Wacholderjus in Blatterteigpastetli Pouletschenkelsteak mit Countreycuts und an Weissweinsauce Ziircher Art mit Rosti- Kartoffelstock und
mit Butternudeln und mit Marktgemiise in Rotweinsauce Karotten mit Belugalinsen Galetten und Broccoli Ruebli
Schwarzwurzeln mit Reis & Kohlrabi und Rande
*kkk kK k *kk kK k * %k k% k * %k
Weisses Karottenkuchen Vanillecreme mit Brownies Zwetschgenmousse Schokoladenkuchen Schoggimousse
Schoggimousse Himbeertopping
Karottensuppe Bouillon mit Fladli Sauerkrautsuppe Bouillon mit Gemiisesuppe Brotsuppe Selleriesuppe
Schnittlauch
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Kohlrabisalat Selleriesalat Fenchelsalat mit Orangen Blattsalat mit Kernen Maissalat Karottensalat Blattsalat
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Siisskartoffel- Tomaten-Mozzarella- Randenburger Gemiise-Paella mit Randenrisotto Gemiiselasagne Waldpilzragout auf

mit Spinat und Ei

Serviettenknédeln

kompott

mit mediterranem Zwiebel & Pestorahm- auf Ebly mit Gemiise (vegetarisch) und Baumniissen mit Blumenkohl
Gemiise Sauce mit Spiegelei
*kkk kK% *kk k% k%% %k k k%%
Weisses Karottenkuchen Vanillecreme mit Brownies Zwetschgenmousse Schokoladenkuchen Schoggimousse
Schoggimousse Himbeertopping
Karottensuppe Bouillon mit Fladli Sauerkrautsuppe Bouillon mit Gemiisesuppe Brotsuppe Selleriesuppe
Schnittlauch
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Quarkcrepes Wourst-Kasesalat Schinkengipfel Zopf-Fotzelschnitte Zwiebelwahe Gerstensuppe Apfelrosti
mit Beerensauce garniert mit Tomatensalat mit Zwetschgen- mit Wienerli mit Vanillesauce

Fir Allergiker: Bitte wenden Sie sich an das Personal fiir mogliche Riickfragen
Herkunft: Fleisch & Brot Schweiz

Herkunft: Rotbarsch, FAO 27, Wildfang

* mit Vorbehalt



