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Spargelsuppe
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Blattsalat

Bouillon
mit Kaseschnittchen
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Spargelsalat

Brotsuppe
mit Kiimmel
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Griinersalat

Bouillon
mit Fladli
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Eisbergsalat

Erbsensuppe
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Tomaten-Feta

Karottensuppe
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Randensalat

Broccolicremesuppe
mit Rahm uns Mandeln
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Kohlrabensalat

Salat mit Peterli mit Krauter
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Rindsstroganoff Kalbsadrio Rahmschnitzel Steak mit Krauterbutter Fischstabli Schweinswurst Fleischvogel
mit Kartoffelstock mit Teigwaren mit Kartoffelstock Pommes mit Krautermayo mit Kartoffelsalat mit Risotto
und Zucchetti und Ofentomaten Erbsli und Riiebli und Broccoli Reis und Juliennegemiise
und Spinat
%k %k %k %k %k %k %%k X%k *kk *3%kk
Frische Friichte Caramelflan Vanillepudding Vanilleglace Frische Frriichte Baileyskuchen Schoggimousse
mit Erdbeeren mit Rahm
Spargelsuppe Bouillon Brotsuppe Bouillon Erbsensuppe Karottensuppe Broccolicremesuppe
mit Kaseschnittchen mit Kiimmel mit Fladli mit Rahm uns Mandeln
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Blattsalat Spargelsalat Griinersalat Eisbergsalat Tomaten-Feta Randensalat Kohlrabensalat
Salat mit Peterli mit Krauter
k%K k%K *kk K%k *%kk *kk ¥k k
Pilzrisotto Asiatische Fitnessteller Gnocchi Linseneintopf Spargelravioli Spargelravioli
mit Pestoschaum Gemiisepfanne mit Friihlingsrollen an Safransauce mit Gemiise, Kartoffeln an leichter Zitronensauce an leichter Zitronensauce

mit Jasminreis Siiss-Sauerdip und Gemiisewiirfel und Speck und Cherrytomaten und Cherrytomaten
k% k k% k k% %k %k Xk K%k Xk Xk k%%
Frische Friichte Caramelflan Vanillepudding Vanilleglace Frische Frriichte Baileyskuchen Schoggimousse
mit Erdbeeren mit Rahm
Spargelsuppe Bouillon Brotsuppe Bouillon Erbsensuppe Karottensuppe Broccolicremesuppe
mit Kaseschnittchen mit Kiimmel mit Fladli mit Rahm uns Mandeln
¥k ¥k ¥k k *kk *kk *%kk *kk ¥k k
Kaseteller Aufschnittteller Cipolata Fozelschnitte Hornliauflauf Aprikosenwidhe Schinken-Kdse
mit Friichtebrot mit Brotli mit Salaten mit Zimtzucker mit Gemiise mit Rahm Gipfel
und Zwetschgenkompott und Kase iiberbacken mit Blattsalat

Fur Allergiker: Bitte wenden Sie sich an das Personal fir mogliche Rickfragen
Herkunft: Fleisch & Brot Schweiz

Herkunft: Fisch Atlantik MSC

* mit Vorbehalt



