MENUPLAN

Woche vom 23.03. - 29.03.2026

+

£2

Karottensuppe
Schnittlauch

kk ok

Kohlrabisalat

kk ok

Brétchiigeli
an Pilzrahmsauce
Rostigaletten
Broccoli

ko k

Schoggicreme

Basler Mehlsuppe

%k kK

Tomatensalat

%k kK

Schweinsgeschnetzteltes
mit Kartoffelstock
und Blumenkohl

%k ok

Frischer Fruchtsalat

Bouillon
mit Fladli

%k ok

Blattsalat

%k ok

Rindslasagne
(Teigwarenblitter,
Bechamel
und Hackfleisch)

%k ok

Baileyskuchen

Zucchettisuppe

%k kK

Maissalat

*okk ﬂ

Pouletbriistli
mit Krduterbutter
Bohnen im Speckmantel
und Kroketten

%k Xk

Himbeerquarkschnitte

Gemiisecremesuppe

%k kK

Blumenkohlsalat

%k kK

Fischfilet
Sauce Bernaise
Salzkartoffeln
und Federkohl

%k Kk

Aprikosentortli

Bouillon
mit Buchstaben

%KXk

Griinersalat

%KXk

Schweinssteak
an Jus
mit Duchees Kartoffeln
und Karotten

%KXk

Fruchtschschale

Weissweinsuppe
mit Rahm und Krauter

%%k kK

Selleriesalat
mit Ananas

KKk ﬁ

Schweinsrahmschnitzel
mit Nudeln
und Mischgemiise

%k Kk

Vermicelle mit Meringue
und Rahm

Karottensuppe

k%%

Kohlrabisalat

k%%

Gemiiseauflauf
mit Kartoffeln

k%%

Schoggicreme

Basler Mehlsuppe

%k k

Tomatensalat

%k k

Linseneintopf
mit Gemiise, Kartoffeln
und Speck

%k k

Frischer Fruchtsalat

Bouillon
mit Fladli

k%%

Blattsalat

k% x

Rotes Thaicurry Gemiise
mit Glasnudeln

k% x

Baileyskuchen

Zucchettisuppe

%k k

Maissalat

kK ﬁ

Alplermakkaroni
mit Kartoffeln, Speck
Roéstzwiebeln
und Apfelmus

%k kk

Himbeerquarkschnitte

Gemiisecremesuppe

k% Xk

Blumenkohlsalat

k% x

Pochiertes Ei im Topfli
mit Salzkartoffeln
und Federkohl

k% x

Aprikosentortli

Bouillon
mit Buchstaben

%%k k

Griinersalat

%k k

Fitnessteller
mit Friihlingsrollen
und Siiss-sauer dip

%k k

Fruchtschschale

Weissweinsuppe
mit Rahm und Krauter

%k k
Selleriesalat
mit Ananas
Kk k
Fitnessteller

mit Friihlingsrollen
und Siiss-sauer dip

%k %

Vermicelle mit Meringue
und Rahm

Karottensuppe

k%%

Salamiteller
mit Brot

Basler Mehisuppe

%k k%

Hornliauflauf
mit Gemiise

Bouillon
mit Fladli

kK%
Weisswiirste

mit Brezel
und Siissem Senf

Zucchettisuppe

*kk

Gefiillte Omelette
mit Konfi, Apfelmus
oder Zimtzucker

Gemiisecremesuppe

k% Xk

Flammkuchen
mit Gemiise
und Speckwiirfel

Bouillon
mit Buchstaben

k%%
Kéaseteller

mit Gschwellte
und Krauterquark

Weissweinsuppe
mit Rahm und Kréuter

%k k%

Zwetschgenwidhe
mit Rahm

Fir Allergiker: Bitte wenden Sie sich an das Personal fiir mogliche Riickfragen
Herkunft: Fleisch & Brot Schweiz

Herkunft: Fisch Atlantik MSC

* mit Vorbehalt



