MENUPLAN

Woche vom 22.04. - 28.04.2024

+

£2

und Hausbrot

Knoblauchbrot

Tomatensuppe Hiithnerbouillon Karottensuppe Griesssuppe Bouillon Maissuppe Spargelcrémesuppe
mit Rahmhaube ﬂ mit Backerbsen mit Gemiise ﬂ mit Fladli ﬁ mit Rahm
%%k * %k * %k k%% * %k k%% *%k %k
Kopfsalat Kabissalat Spargelsalat Blattsalat Tomatensalat Chinakohlsalat Randensalat
mit Kiimmel an French Dressing mit Peterli
%%k K%k * %k k%% * %k k%% * %Kk
Schweinsbratwurst Gefiillte Omelette Rindszunge Riz Casimir Gebratener Lachs Panierte Schnitzel Wiener
an Bratensauce mit an Cognacrahmsauce (Pouletcurry) an Krauterrahmsauce mit Bratensauce Kalbsrahmgulasch
Safranrisotto Fleisch / Gemiise Spiralen mit Pilawreis Pommes Frites Eblyotto
und Markgemiise Fiillung und Rattatouille Friichtegarnitur und Rahmspinat und Gemiise Erbsen und Riiebli
%%k K%k * %k * k% *%k %k k%K% *%k %k
Vanillepudding Smoothie Fruchtschale Zitronenkuchen Glace Coupe Fruchtschale Crémerolle
mit Guetzli
Tomatensuppe Hithnerbouillon Karottensuppe Griesssuppe Bouillon Maissuppe Spargelcrémesuppe
mit Rahmhaube mit Backerbsen mit Gemiise mit Fladli mit Rahm
kK k *kkk kK k Xk k k% k * %k %k k
Kopfsalat Kabissalat Spargelsalat Blattsalat Tomatensalat Chinakohlsalat Randensalat
mit Kiimmel an French Dressing mit Peterli
kK %k *kk kK k *kk k% k * %k Kk k
Linseneintopf Penne Toast Hawaii Fitnessteller Barlauch Risotto Griine Spargeln Griine Spargeln
mit Speck, Kartoffel an Spargelragout mit mit mit mit Sauce Hollandaise mit Sauce Hollandaise
und Gemiise und Ananas gebackenem Camambert Cherry Tomaten Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Rahmsauce und Preiselbeerdip und Schinken und Schinken
kK %k Kk k kK k * %k k% k * %k Kk k
Vanillepudding Smoothie Fruchtschale Zitronenkuchen Glace Coupe Fruchtschale Crémerolle
mit Guetzli
Tomatensuppe Hiihnerbouillon Karottensuppe Griesssuppe Bouillon Maissuppe Spargelcrémesuppe
mit Rahmhaube mit Backerbsen mit Gemiise mit Fladli mit Rahm
kK% *kkk kK% * %k k% k k%% Xk k
Gerstensuppe Apfelstrudel Griine Spargeln Riihrei Aufschnittteller Bunter "siisse Diinne"
mit mit mit Krdautermayo mit Pilzen und Tomaten mit Teigwarensalat mit
Wienerli Vanillesauce dazu Schinken dazu Hausbrot und Butter mit Rhabarber

Vegiegeback

mit Schlagrahm

Fir Allergiker: Bitte wenden Sie sich an das Personal fiir mogliche Riickfragen
Herkunft: Fleisch Schweiz

Herkunft: Fisch Atlantik MSC

* mit Vorbehalt



